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ПОСТНОЕ  
МЕНЮ

LENT MENU
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С У П Ы  S O U P SХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ COLD STARTERS AND SALADS

ВИНЕГРЕТ С КВАШЕНОЙ  350 ) 

КАПУСТОЙ И АРОМАТНЫМ МАСЛОМ  

RUSSIAN VINAIGRETTE SALAD  
WITH SAUERKRAUT AND FRAGRANT OIL

ГРИБНАЯ ПОХ ЛЕБКА   390 ) 

С ПЕРЛОВКОЙ

MUSHROOM POTTAGE  
WITH PEARL BARLEY

КРЕМ-СУП ИЗ СПАРЖИ   450 ) 

С СЫРОМ ФЕТА

CREAM OF ASPARAGUS SOUP  
WITH FETA CHEESE

САЛАТ С ФАСОЛЬЮ   590 )

BEAN SALAD

САЛАТ С ФАЛАФЕЛЕМ   520 )

FALAFEL SALAD

ФАСОЛЕВЫЙ СУП   360 )

BEAN SOUP
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Г О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А   M A I N  C O U R S EГ О Р Я Ч И Е  З А К У С К И   H O T  S T A R T E R S

ХРУСТЯЩИЕ ВЕШЕНКИ С БАЖЕ  520 )

CRISPY OYSTER MUSHROOMS WITH BAJA (GEORGIAN WALNUT SAUCE)

ЛОДОЧКА С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ   790 )

GRILLED VEGETABLES BOAT

ОВОЩНЫЕ ГОЛУБЦЫ   590 ) 

С ФАСОЛЬЮ

VEGETABLE CABBAGE ROLLS WITH BEANS

ГРИБЫ ПО-СТРОГАНОВСКИ   690 ) 

С МЯТЫМ КАРТОФЕЛЕМ

MUSHROOM STROGANOFF  
WITH MASHED POTATO

КУЧ-МАЧИ  620 ) 

С ЖАРЕНОЙ МАМАЛЫГОЙ

KUCHMACHI WITH FRIED HOMINY

ЧАКАПУЛИ С ОВОЩАМИ  490 )

CHAKAPULI WITH VEGETABLES
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Д Е С Е Р Т Ы  D E S S E R T S Т А Б Л И Ц А  К А Л О Р И Й Н О С Т И

АПЕЛЬСИНОВЫЙ ПИРОГ  420 )

ORANGE PIE

ТЕПЛЫЙ ЯБЛОЧНЫЙ ПИРОГ С СОРБЕТОМ   390 )

WARM APPLE PIE WITH SORBET

ВЫХОД 
БЛЮДА, Г

ПИЩЕВАЯ И ЭНЕРГЕТИЧЕСКАЯ ЦЕННОСТЬ НА ПОРЦИЮ

БЕЛКИ, Г ЖИРЫ, Г УГЛЕВОДЫ, Г ККАЛ

С А Л АТ Ы 

САЛАТ 
С ФАЛАФЕЛЕМ

250 12 38 35 530

ВИНЕГРЕТ 
С АРОМАТНЫМ 
МАСЛОМ

230 4,3 15,5 21 240

САЛАТ С ФАСОЛЬЮ 265 5 34 23 420

ГО Р Я Ч И Е  ЗА К УС К И  И  Б Л ЮД А

ЛОДОЧКА 
С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ

320 11 46 71 740

ХРУСТЯЩИЕ 
ВЕШЕНКИ  
С СОУСОМ БАЖЕ

150/70/15 12 70 55 860

ГОЛУБЦЫ ОВОЩНЫЕ 270/30 6 17 25 287

ГРИБЫ  
ПО-СТРОГАНОВСКИ

190/120/30 10 53 28 637

КУЧ-МАЧИ 
С ЖАРЕНОЙ 
МАМАЛЫГОЙ

200/100/10 37 39 48 698

ЧАКАПУЛИ 250 8 8 10 151

С У П Ы

ГРИБНАЯ ПОХЛЕБКА 300/30 6 15 18 234

СУП ФАСОЛЕВЫЙ 300/2 8 6 23 189

КРЕМ-СУП 
ИЗ СПАРЖИ

300/20 4 23 12 277

Д ЕС Е Р Т Ы

ТЕПЛЫЙ ЯБЛОЧНЫЙ 
ПИРОГ С СОРБЕТОМ

200/50 8 40 90 750

АПЕЛЬСИНОВЫЙ 
ПИРОГ

180/20/2 8 29 117 761

В ПРОЦЕССЕ ПРИГОТОВЛЕНИЯ БЛЮД И КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ ПИЩЕВЫЕ ДОБАВКИ, БИОЛОГИЧЕСКИ АКТИВНЫЕ ДОБАВКИ 
И КОМПОНЕНТЫ, ПОЛУЧЕННЫЕ С ПРИМЕНЕНИЕМ ГЕНО-ИНЖЕНЕРНО-МОДИФИЦИРОВАННЫХ ОРГАНИЗМОВ НЕ ИСПОЛЬЗУЕТСЯ.
В СВЯЗИ С ПОСТУПЛЕНИЕМ НА ПРЕДПРИЯТИЕ СЫРЬЯ РАЗЛИЧНОЙ СОРТНОСТИ ОТ РАЗЛИЧНЫХ ПОСТАВЩИКОВ, ВОЗМОЖНЫ ОТКЛОНЕНИЯ 
В ПИЩЕВОЙ И ЭНЕРГЕТИЧЕСКОЙ ЦЕННОСТИ БЛЮД.
В СВЯЗИ С ПОСТУПЛЕНИЕМ НА ПРЕДПРИЯТИЕ СЫРЬЯ РАЗЛИЧНОЙ СОРТНОСТИ ОТ РАЗЛИЧНЫХ ПОСТАВЩИКОВ, ВОЗМОЖНО СОДЕРЖАНИЕ 
В ПРОДУКЦИИ СЛЕДОВ ГЛЮТЕНОСОДЕРЖАЩИХ ЗЛАКОВ И ЛАКТОЗЫ, ПОСТУПИВШИХ В ПРОДУКТЫ ИСКУССТВЕННЫМ ПУТЕМ.
ПЕРЕЧЕНЬ ОКАЗЫВАЕМЫХ УСЛУГ: ДОСТАВКА, УСЛУГИ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В РЕСТОРАНЕ.

ШЕФ-ПОВАР ������������������������������������������������������������������

КАЛЬКУЛЯТОР ���������������������������������������������������������������

ГЕНЕРАЛЬНЫЙ ДИРЕКТОР ������������������������������������������������
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Г О Р Я Ч Е Е  M A I N  C O U R S E

Прейскурант с информацией для потребителя, соответствующий тре-
бованиям Постановления Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036 (ред. 
от 04.10.2012) «Об утверждении Правил оказания услуг общественного 
питания», находится в уголке потребителя. Предоставляется гостям по 
первому требованию. Продукция общественного питания и оказываемая 
услуга соответствуют требованиям ГОСТ 30390-2013 «Международный 
стандарт. Услуги общественного питания. Продукция общественного 
питания, реализуемая населению. Общие технические условия». Все 
цены указаны в рублях. Оплата производится в рублях или основными 
кредитными картами. Данное издание является рекламным материа-
лом. Если у вас имеется аллергия на какие-либо продукты, пожалуйста, 
сообщите об этом официанту. На  фотографиях использованы элемен-
ты декора. Подача блюд может отличаться от  представленной в меню.


